La nouvelle cuvée

I 57 50Us U BEAU sO-
leil  que s'est

déroulde la mise en
bouteilles du “Clos du prieuré
20107 480 bouteilles de vin
ont £t€ remplies avec les 44p
litres de raisins en élevage de-
puis le mois de septembre, oo
qui correspond & une petite
récolte. Les conditions clima-
tiques n'ont pas ét€ en faveur
de la vigne cette année car
celles-ci ont retardé jes trai-
tements contre des maladies

@ Roland (en bas gauche), Richard [en bas droite)
droite) et Gerald Vuarnesson, le présiden

assez virulentes comme le
Sidion £t e o

pourTiture U grain.
Felimination d'une partie de
ia récolte, ele millésime 2010
est trés différent du 2009,
ROUS avons travaillé plus
particulitrement les temps
de fermentation qui sont dé-
terminants aux arimes
floraux & 12,5%, Le millé-
sime 2009 ¢tait un vin fruits
a 12,5%, souligne Patrick

:’_ |

—
",

Hiuttir?m;l:::ﬁemﬂuhr-
ment Ar ien. Géralg
WthT&
sociation est satisfait - a)e
suiimnh:ntﬁtfamﬁianm
de fa miscenhwteilluuv
a beaucoup de participation
et nous avons mis une ma-
ﬁ-ﬁemhﬁehhmée.ir
millésime 2010 est un tris
les papilles ce matin ».

Jessica Henry .

Patrick Rieder, vice-présidentidebout 3
t du sarment arnalphier.




