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SAINT=ARNOULT=EN=YVELINES / Viticulture

es vignerons de. Saint-
Amoult-en-Yvelines
ont procédé,
dimanche, a une
opération  cruciale
pour le bon développement de la
vigne. « La taille d’hiver est un
moment important. Il faut
couper les sarments en laissant
assez de branches pour avoir du
vin en quantité, mais il faut, dans
le méme temps, suffisamment les
couper pour obtenir un vin de
qualité », a fait observer Patrick
Riéder, vice-président du Sar-
ment arnolphien. Cette associa-
tion est a l'origine, depuis 2002,
de la réintroduction d'un vig-
noble dans la commune, face a
la zone industrielle de la Fosse-

« Ensuite viendra
- la taille au vert »

Le vignoble est planté de 1220
pieds d’'un cépage de chardonnay
blanc. En moyenne, - ces
vignerons produisent 1 000 a
1 200 litres de vin par an. « Cette
année, nous n'avons pas eu a
traiter la vigne. Lhiver a été
rigoureux, avec des gelées persis-
tantes, ce qui est une bonne
chose », a expliqué Patrick Riéder.

Armés de sécateurs de dif-
férentes tailles, la vingtaine d’ad-

Saint-Arnoult-en-Yvelines, dimanche. Les membres du Sarment arnolphien, dont Patrick Riéder (a gauche),
ont taillé un a un les 1220 pieds de chardonnay blanc qui composent le vignoble.

hérents présents pour cette pre-
miere opération d’entretien de
I'année, a passé plusieurs heures
afin de donner aux pieds de vigne
un aspect conforme aux canons
d’épanouissement. « Nous lais-
sons entre trois et quatre
branches par sarments. Ce qui

nous donnera au final six a huit
pieds par sarment. C'est ce que
I'on appelle la taille double

“cordon Royat. Ensuite viendra la

taille au vert, au printemps », a
détaillé Patrick Riéder, espérant
maintenant la clémence des
cieux dans les semaines a venir.

« Il ne va pas falloir que les
températures montent trop
brusquement. Car la vigne se
développerait alors trop vite et
des gelées tardives pourraient
anéantir tous nos efforts », a fait
remarquer le vice-président du
Sarment armolphien. w



